AMBIGU

ALFONSO SANZ

PICOTEO

BRAVAS, salsa picante estilo Ambigt y mouse de ali olf

12€

o > O ¢

gluten huevo pescado molusco  soja

CROQUETA de mejillon tigre y mayonesa de su escabeche

25¢€

Ko > P O §

gluten huevo pescado molusco soja  lacteo

TAGOS MEX de cochinita pibil. mayonesa de kimehiy cebolla roja encurtida (4 unds)

16€

@& A

gluten soja pescado sulfito molusco

14€

0REJ£\ de cerdo ala plancha, salsa brava fluida, piparras y mayonesa de ajo asado
* % 2

gluten huevo  sulfito

ALCACHOFA A LA BRASA con salsa de aceituna gordal alifiada, reduccion de mandarina y ras el hanut

GYOZAS e buey ala plancha-vapor, caldo de pollo agripicante, salsa bearnesa y furikake (4 unds)
Ko ®F W

gluten huevopescado soja lacteo sésamo

SARDINA AHUMADAY GALABAZA ASADA con miso 'y queso mascarpone

6€

14€

6€

b

soja lacteo pescado

CONTINUAMOS

RAVIOLIS DE SARA, de calabaza y ricota, salsa de queso parmesano, nueces tostadas y ricula (6 unds)
™

gluten lacteo t‘(

COGOLLOS DE TUDELA al ajillo, crema de maiz tatemado, miel trufada, nube de parmesano y Tajin

18€

14€

gluten  lacteo

TACOS MEXICANOS DE MERO marinaclo en Tom Yum, termpurizado, mayonesa de wasabi,

12€

sweet chillly arroz vietnamita frito (2 unds)
& 0% a

gluten huevo pescado

LAGARTO IBERICO LAQUEADO 2 |2 pimienta negra balsamica, col china salteada al wak con sake y sésamo

y yema de hueva. iEnrdllalo!

* & [ 5'5

gluten soja huevo sésamo sulfito

SETAS DE TEMPORADA 2 [a plancha y glaseadas con salsa tertyakiy jengibre, huevo poché v ajo blanco
de almendra tostada y coco

£ o W

rutos de
gluten soja huevo ciscara

18€

15€

ALERGENOS
K @ oS > F ORI A

glutén  crustdceo  huevo pescado cacahuete  soja leche frutosde  apio  mostaza sésamo  didxido de

cascara azufrey sulfito

o ¥

altramuces - molusco




AMBIGU

ALFONSO SANZ

PESCADOS

SALMON Ié)\GADU £on yuzu-miso, crema de maiz tostado, aceite de eneldo y bimi frito 21€
TATAKY DE ATUNROJO 2 |2 llama dlel wok, salsa kabayaki, salmorejo cremoso de cherrys 4cido-picante, 24¢€
espinacas frescas y alifo de sésamo
u;:;o \'\':\’:\l se:a.rcnn ﬁ g\u%n
BACALAOQ CONFITADO cn acelte de fioras tostadas, salsa vizcaina melosa y oreja crujiente 22¢€
@ P
PEZ LIMON en sashimi ahumado a las brasas, pimientos verdes fritos y salsa japo-bilhaina 22€
pe::;u ﬁ sﬁu sés‘a‘ﬁo
§ULOMILLO de vaca madurado a la plancha con jugo de carme y patatas fritas 26€
sulfito gluten
PLUMA IBERICA 2 |2 parrilla lacada con teriyaki, pimienta rosa y tupinambo asada 23€
MAGRET DE PATO AHUMADO Y ALAPLANCHA, puré de zanahoria asada, puerro encurtido y reducciondePX 22§
sulfito
ENTRANA BLACK ANGUS |5 brasas, sofritos de ajos perefl, imon y hojas tiernas s 22€
TORRIJA caramelizada con helado de vainilla bourbon 7€
%
PANNACOTTA a [2 vainilla, miel y trufa 1€
lacteo
TARTA DE QUESO cremosa y suave con membrillo 8¢
& %
gluten huevo lacteo
BROWNIE MELOSO DE CHOCOLATE, fruta de la pasion v helado de vainilla 8¢
ﬁ?ill ?geoﬁ lacteo
+10 % TERRAZA CHEF EJECUTIVO: Alfonso Sanz

IVAINCLUIDO JEFE DE SALA: Uaniel Gonzalez



